M p& MENU HERBSTBEGINN

OLIVER
RECHBERGER

PARADEISERTARTE —— Bunte Kirschparadeiser auf Asmontemiirbteig

mit Frischk&@se & Basilikum
2018 Querschnitt (GV,MO;WR) vom Weingut Kolfok in Neckenmarkt

JAKOBSMUSCHELN —— Gegrillte Jakobsmuscheln mit Granny Smith, Gurke & Fenchel
2020 Neuburger Spitzer Graben vom Weingut Doméne Wachau in
Ddrnstein
RATATOUILLE —— Sanft gegarter Seesaibling mit Zucchini, Aubergine & Paprika

2020 Sauvignon Blanc SIEME von Weingut Dillinger in Leutschach

BIO LAMM —— Butterweiche BIO Lammzunge mit Kirbis, Eierschwammerl & Marille

2019 Weilsburgunder Reserve vorm Weingut Ddrnberg in Falkenstein

HIRSCH —— Gratinierter Hirschriicken vom Hirsch aus der Umgebung mit Sellerie,

Bohnen & Hollerjus
2018 Pinot Noir vom Weingut Gebeshuber in Gumpoldskirchen

ZWETSCHKE &MEERSALZ —— Allerlei von der Zwetschke mit Salzkaramell und Milchschokolade
Stanley
KASE —— Bergdiele Selektion by Kadseglocke mit Dérrmarillen & Feigensenf

Griner Veltliner VDN vom Weingut Doméne Wachau in Ddrnstein

MenU 4 Gange 74 | mit Wein 102
MenlU 5 Gange 89 | mit Wein 123
MeniU 6 Gange 99 | mit Wein 138
MenU 7 Gadnge 109 | mit Wein 154
Gedeck 6

Weinbegleitung:

pro Gang ein Glas & 0,1 It.

Wir mdéchten Sie heute Abend bestmdglich kulinarisch verwéhnen &
bitten daher um Verstadandnis, dass unser Menl nur tischweise serviert werden
kann.

Unsere Gerichte konnen Spuren von Leidenschaft, Hingabe, Liebe und Passion enthalten. (iber andere
Inhaltsstoffe informieren wir Sie gerne personlich.
Wir freuen uns Sie kulinarisch verwdhnen zu diirfen und wiinschen lhnen eine schone Zeit. Ihre Gastgeber

Dominique Pisa & Oliver Rechberger sowie das gesamte Bergdiele Team.



% b& A LA CARTE

OLIVER
RECHBERGER

BEEF& TRUFFEL —— Tatar vom Cult Beef Filet mit Eigelbtriiffelbutter, Erd4pfelbrioche &

frischen Sommertriffel

20

PARADEISERTARTE —— Bunte Kirschparadeiser auf Asmontemiirbteig mit Frischkédse &
Basilikum
15

TOPINAMBUR —— Topinamburtascherl mit Chicorée, Birne & Haselniissen
19
KURBIS KOKOSSUPPE —— Mitgebackenen Kiirbis - Wan — Tan
9
BIO LAMM —— Butterweiche BIO Lammzunge mit Kirbis, Eierschwammerl & Marille

7

JAKOBSMUSCHELN ——  Gegrillte Jakobsmuscheln mit Granny Smith, Gurke & Fenchel
8

SALATLIEBE —— Nichteinfach nur Salat, sondern das Beste was der Markt zu dieser

Jahreszeit zu bieten hat.

Vereint in einer grolRen Holzschiissel & mit viel Liebe mariniert.
Vegetarisch mit Knoblauchbaguette HAUPT 16

Mit gegrillten Rotgarnelen & Knoblauchbaguette VOR 18 | HAUPT 26
Mit Filet von der Seeforelle & Knoblauchbaguette VOR 18 | HAUPT 26
Mit Filetsteak im Gewtirzlack & Knoblauchbaguette HAUPT 39
Beilagensalat 6

LUNGENBRATEN —— Filetsteak vom Cult Beef mit Sellerie, Steinpilzen & Portweinjus
43
SEEFORELLE —— Knuspriges Filetstiick von der Seeforelle mit Belugalinsen, Kiirbisallerlei

& Rostzwiebelsud
26

Unsere Gerichte konnen Spuren von Leidenschaft, Hingabe, Liebe und Passion enthalten. (iber andere
Inhaltsstoffe informieren wir Sie gerne persoénlich.
Wir freuen uns Sie kulinarisch verwdhnen zu diirfen und wiinschen lhnen eine schone Zeit. Ihre Gastgeber

Dominique Pisa & Oliver Rechberger sowie das gesamte Bergdiele Team.



